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300 g hvedemel | Valrhona Le Noir Amer 71 3 bl, husblas
150 g bladt smar smer 200 g tarrede abrikoser
100 g flormelis ) sukker 150'g sukker
, 12g ik &g 3 dl vand
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, Chokoladen fin
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forsigligt samr
Bages ved 15
Afkales helt fof

Abrikossyli
. Husblasen leedc
lag med sukker, ag ca. 45 min. - skum af hvis
det er n@dvend Husblasen knuges for vand
1 og kommes dinekte ned i den varme sylt. Den faerdige sylt nedkeles i en ny skal og stilles
' i keleskab 1 times tid. Den letafkelede sylt fordeles pa den afkglede bagte chokoladefian.
i Hele herligheden stilles i fryseren 2-4 timer og skaeres med en skarp kniv dryppet i
kogende vand] Server evt. med lidt creme fraiche eller fledeskum
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